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100 Restaurantes

O novato Aguzzo sugere receitas harmoniosas e repletas de sabor

or trds do nome Aguzzo, sonora pa-

lavra italiana que significa agudo,
perspicaz, agugado, encontra-se um lu-
@ar pequeno e encantador. A casa foi
aberta hd pouco mais de um més por Os-
mdnio Luiz Rezende. maitre de extensa
carreira em enderecos nobres da cidade.
Antes de ter o proprio negdcio. em par-
ceria com dois sdcios investidores, ele
trabalhou para o grupo Fasano por mais
de uma década — nos 1ltimos anos i
frente do Parigi — e no Le Coq Hardy,
quando a casa, hoje no Itaim, ain-
da funcionava em Santo Amaro.
Experiente na arte de receber.
Rezende ndo se preocupou ape-
nas com o salao de janelas envi-
dragadas. Montou o cardadpio reu-
nindo receitas de diversas regides

da Idlia e convidou Alessandro Oliveira.
ex-colega do Parigi, para tocar a cozinha.
Dos pies aos doces. tudo € feito no res-
taurante com ingredientes de qualidade. Co-
mece por provar uma das massas frescas. O
nhoque da casa combina espinafre, ricota e
batata (R$ 23.00). como se faz no Véneto.
Esverdeado e de notdvel leveza, ganha um
marcante creme de gorgonzola. O mesmo
primor se repete em pratos de carne. Prepa-
ragao tipica da Basilicata, a galinha-d"angola
(R$ 32.00) vem num molho de tomate
a0 vinho branco rico em ervas, leve-
mente picante € com um logue de
queijo pecorino. A guamigio anlo
pode ser um taghatelle quanto uma
interessanie batata rosti. Ideal para
/' 0s dias frios, a rabada desfiada (RS
36.00) chega & mesa com folhinhas

de agrido e, como acompanhamento, uma
otima polenta cremosa.

Vinas sobremesas estimulam a gula. A
torta de améndoa e avela (RS 12.00), ser-
vida com sorvele de creme, mostra-se ten-
tadora. Na adega climatizada repousam
garrafas sob a responsabilidade do som-
melier Geraldo de Oliveira. Entre suas in-
dicagoes estdo o argentino Septima Mal-

bec 2004 (R$ 42.00) ¢ o chileno Leyda

Classic Merlot Reserva 2004 (RS 37.00).

Aguzzo Caffé e Cucina, Rua Simdo
Alvares. 325, Pinheiros, & 3083-7363
(60 lugares). 1Hh30/16h e 19000 (sex.

aré 1h; sdb, almogo 120/17h e jantar

aré 1h; dom. sé almoge 1201 7h; fecha
seg.). Ce:D.MeV.Cd: M, ReV. Es-
rac. ¢/manobr: (RS 8,00). Couvert: RS
6.50. 2 & Aberto em 2006, $$%
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